EuroBox
s« Logistiksysteme

Flexibles Lagersystem in kontrollierter Atmosphdire

Wahrend der Erntespitzen einlagern
Geschmacksqualitat erhalten

Farbe und Frische erhalten

Gewichtsverlust vermeiden (weniger als 2% nach 50
Tagen)

Pfifferlinge

Eierschwammerl

Empfehlungen fiir die Ernte

Den Reifegrad an die gewiinschte Lagerzeit anpassen

Nur qualitativ, einwandfreie und trockene Produkte lagern

Die Produkte nicht nach Regen einlagern

Lagerung in Kithlraum bei 2°C (so schnell wie moglich nach der Ernte)
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Kennzahlen

Verwenden Sie das Modul mit 610 Liter

Die Box fuillen: 60 bis 70 Kg in kleine Steigen legen
Die Box ins Kiihlhaus bei +2°C stellen

Warten bis die Produkte durchgekiihlt sind

Den Deckel schlieRen

Die 02/C02 Kurve beobachten bis sie sich stabilisiert
Mogliche Lagerung bis zu 50 Tage

Offnen Sie die Box

Lassen Sie das Modul fiir die Klimaanpassung 12 6 offene Membranen
Stunden geéffnet im Kiihlhaus 0 platziert Kappe
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